
STARTERS

Focaccia  	 7  
Versgebakken uit de steenoven | 
Strand Tien boter | aioli 

Ibérico 	 13.5
Pata Negra ham | 24 maanden gerijpt | olijfolie

Olijven  	 4.5 
Gemarineerde olijven | zoet | knoflook

SOEP
Seizoenssoep 	 7.5
Wij vertellen het u graag 

Tomaat & paprika  	 7.5
Geroosterde pomodori-tomaat |  
gegrilde paprika | bosui 

Pompoensoep  	 7.5
Kokos | pompoen | bosui | rode peper

 

bereid op de Bradley Smoker

bereid op de Robata Grill 

vegetarisch gerecht



VOORGERECHTEN 
Strand Tien Proeverij	 18 
Huisgerookte zalm & biet | pompoensoep |  
Coppa di Parma | steak tartaar 

Zalm	 15 
In de Bradley Smoker gerookte Schotse zalm |  
kruidige bulgur | frisse bietjes | pastinaakcrème

Tonijn	 15.5
Tataki van rode tonijn | gepofte wilde rijst | 
sojaboontjes | soja-sesamvinaigrette 

Iberico & coquille	 17.5
Pata Negra, 24 maanden gerijpt | coquille |  
pompoentoffee | pecannoten | frisse pompoen

Steak tartaar	 15.5  
Tartaar van rundvlees | knolselderij |  
Nicola aardappel | gerookte truffelmayonaise | 
krokant van brioche | versgeschaafde  
Parmezaanse kaas  
Supplement eendenleverkrullen 	 +5.5

Smokey Ribfingers	 15.5
Iberico ribfingers v/d houtskoolgrill | aioli |  
frisse komkommer | rode peper | crunch van ui

Carpaccio	 16.5
Dungesneden Black Angus rund | rucola |  
gerookte ui | gerookte truffelmayonaise |  
Parmezaanse kaas
Supplement eendenleverkrullen 	 + 5.5

Geitenkaas 	 14.5
Tataki van biet | vijgencompote | pecannoten |  
pastinaakcrème | mousse van gerookte geitenkaas 

CHEF’S CHOICE



HOOFDGERECHTEN  
Geserveerd met frieten & mayonaise 

Chef’s special	 dagprijs
Wisselend gerecht van de chef

Proeverij vis	 29.5
Zeebaarsfilet | Zeeuwse mosselen | wilde gamba |  
coquille | venkel | zeekraal | Hollandaisesaus

Zeebaars	 28.5 
Op de huid geroosterde zeebaarsfilet |  
palingblokjes | gerookte beurre blancsaus |  
gebrande citroen

Zalm	 25
Op de huid gebakken Schotse zalmfilet |  
ravioli van pompoen | Hollandaisesaus

Bulgur 	 22
Curry van diverse groenten en linzen | kruidige bulgur

Ravioli van pompoen 	 22
Ravioli van pompoen | gegrilde pompoen |  
Hollandaisesaus | bospaddenstoelen | beurre noisette

Chateaubriand         (per 2 personen) 	 p.p. 40  
450 gram | beste deel v/d ossenhaas | v/d 
houtskoolgrill | gebakken bospaddenstoelen | 
bearnaisesaus

Côte à l’os	 39.5
550 gram | prime rib van het Schotse rund |  
v/d houtskoolgrill | Strand Tien salsa | smokey aioli |  
gepofte tomaat | gebrande mais 

Tournedos	 36
Gegrilde biefstuk v/d ossenhaas |  
rode wijn-truffelsaus
Supplement eendenleverkrullen 	 +5.5

CHEF’S CHOICE

CHEF’S CHOICE



Steak	 28.5
Flat iron steak v/d houtskoolgrill | bearnaisesaus
Supplement gamba’s, 3 stuks	 + 4.5

Mixed grill	 28.5
Lamskotelet | flat iron steak | buikspek |  
gegrilde kip | salsa Strand Tien

Strand Tien burger	 20
Black Angus brisket burger v/d houtskoolgrill |  
cheddar | truffelmayonaise | uiencompote | brioche 
brood | frisse salade | frieten 

Citroen kip	 23.5
Gemarineerde kippendijen v/d houtskoolgrill |  
gebrande citroen | citroenmayonaise 

ON THE SIDE, lekker om erbij te bestellen

Salad	 4.5
Knapperige salade | komkommer | Strand Tien vinai-
grette

Loaded Fries	 7.5
Verse friet | truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | 
bosui

CHEF’S CHOICE

 

bereid op de Bradley Smoker

bereid op de Robata Grill 

vegetarisch gerecht



MAALTIJDSALADES 
Geserveerd met frieten & mayonaise 

Krokante kip	 19
Frisse salade | krokante kip | yoghurtdressing |  
Parmezaanse kaas | croutons 

Falafel 	 19 
Frisse salade | falafel | hummus van rode biet |  
kruidige bulger | sojaboontjes

Geitenkaas 	  19 
Frisse salade | crumble van geitenkaas | 
vijgencompote | wortel zoet/zuur | pecannoten

Scampi  & tonijn	 19
Frisse salade | gebakken scampi’s | tonijn tataki | 
citroenmayonaise | komkommer



DESSERTS 

Kaas 	 13.5
Selectie van vier kazen | vijgenjam |  
pecannoten | rozijnenbrood

Proeverij dessert	 19.5
Een proeverij van diverse patisserie om  
samen te delen | te bestellen per 2 personen

Dessert van de chef	 8.8 
Een wisselend dessert met ingrediënten  
uit het seizoen

Ananas	 8.8 
Ananas van de houtskoolgrill | ijs van passievrucht |  
mousse van witte chocolade | bladerdeegkrokant |  
luchtige mango |

Dame Blanche 	 8.8
Vanille-ijs | chocoladesaus | brownie |  
chocolade crunch | slagroom

Strand Tien koffie	 v.a. 8
Kop koffie | bol vanille-ijs | brownie |  
schuim van sinaasappel & chocola 

(andere koffie’s mogelijk tegen meerprijs)


